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Ftour “comme a la maison’
El Glissa s’occupe de tout.

Privatisation dans le cadre intimiste
et exclusif de notre restaurant El Glissa.

Diners privés jusqua 20 personnes,
recevez vos convives, proches et professionnels
pour un ftour “comme a la maison’,
grace a notre service attentif
et personnalisé.

1200 dbs/pers / 2 menus au choix

» Réservation 24h a l'avance.
o Privatisation a partir de 10 personnes.

INFOS & RESA : 06 69 40 07 46 - 06 69 49 85 19

www.lecasablanca-hotel.com
@el_glissa
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Les incontournables :

La classique harira
Créme de homard

Lait aux amandes
Jus dorange
Jus detox du jour
Matcha a la fraise
Boissons chaudes

Dattes majhoul, haloua chebakia, briouates amandes, baklawa,
cornes de gazelle amande, sellou, labneh...

Msemen et baghrir maassal

Assortiment de briouates :
Poulet, viande hachée, fruits de mer, fromage aux herbes.

Dégustation de fines salades marocaines

Pastilla au poulet

Tagine de loup bar a la chermoula

Tanjia de beoeuf

Duo de desserts :
Gateau d’amlou et noisette

Tagine d’ananas et creme glacée a la fleur doranger



Les incontournables :

La classique harira
Soupe asiatique

Lait aux amandes
Jus dorange
Jus detox du jour
Matcha a la fraise
Boissons chaudes

Dattes majhoul, haloua chebakia, briouates amandes, baklawa,
cornes de gazelle amande, sellou, labneh...

Msemen et baghrir maassal

Assortiment de briouates :
Poulet, viande hachée, fruits de mer, fromage aux herbes.

Dégustation de fines salades marocaines

Pastilla aux fruits de mer

Coquelet mhammar au citron confit et olives

Tagine de boeuf aux amandes et dattes majhoules

Duo de desserts :
Vacherin a la corne de gazelle et chbakia

Tagine d’'ananas et creme glacée a la fleur doranger
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e Mise en place en format table ronde
o Capacite 20 personnes maximum
(2 tables de 10 personnes)
o Privatisation a partir de 10 personnes minimum
o Service a table
e Réservation 24h a l'avance

1200 dbs/pers / 2 menus au choix

INFOS & RESA : 06 69 40 07 46 - 06 69 49 85 19

www.lecasablanca-hotel.com
@el_glissa




l" s
b ' 1 A
‘L‘. L ] -‘..
e i‘ﬁ.‘_h.,.._.,-pu,, %
|

R &
T et

L]

" A

t e 1-\..4'..-"4 s A

4 ;i&v.,.,.. Weaipheis
'-'-"-4'1-;.‘..,.;\......'...,(.4;'._‘. ‘:‘:_*h_.
b -‘.""‘"" i e *ﬁﬂ—m-ﬂ

d inu.--_.a.i:.-?.-;.__.‘

B LT |

g
o

EL GLISSA oo




